VYSTAVA

EXPO PRAHA
jako spravna vec

ystavnictvi jako obor zaZivd
vseobecné soumrak. Vdéci za
néj rozvoji digitalnich tech-

V celém svété nariista nejenom pocet pivnich festivalii,
ale takeé vystav na téma pivovarnictvi. Poradaji se nejenom

v v v vs . , rv nologii, kdy pfedevsim inter-
v méstech, kam tradicné pati, aleiv zemlch,vkde by to spi$ net ve spojeni s mobilnimi
nikdo necekal. Prislo mi jako velka Skoda, Ze Ceska republika  technologieminabizinejenom dfive ne-

tusené mnozstvi informaci, ale prede-

na takovéto mapé chybi. Troufam si totiz tvrdit, ze Prahama i moznosti oslovit zakaznika, a to
vsechny predpoklady, aby vynikla jako jedna tak pohodInych a rychlych, ze finanéné

. v, . 3 L) ; .. nakladny a ¢asové naro¢ny zplsob pre-
z nejzajimavéjSich svétovych pivnich metropoli, ale také jako  zentace novych vyrobka prestava byt
’ -y s spo vs ver e vro e smysluplny. Zazili jsme to v lofském
misto pro setkani profesionaldi, ktefi stavéji pivovary, vafipivo P pyotravmégské wjatavé Salima
nebo se ii\"’jeho prodejem. 2016 v Brné. Kdysi bezesporu renomo-
vana akce s atraktivnim tématem potra-
vin, o kterych ma smysl nejenom Cdist,
ale predevsim je ochutndvat, by bez
masivni podpory ministerstev a Jiho-

moravského kraje zanikla.
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Zaméreno predevsim

na stavbu
Ani vystava Pivo Bier Ale EXPO 2017 si
nedala za hlavni cil ochutnéavku piva pro
verejnost, ale vyjit vstfic soucasnému
zajmu o stavbu novych nebo rozsifeni
stavajicich pivovard. Maloktery obor
potravinarského i ndpojového pramys-
lu pfinasi tak Siroké spektrum narokd na
finalni droven vyrobku jako pivo, re-
spektive lezak. Predpokladem uspéchu
z(istava preciznost dilenského zpraco-
vani technologického zafizeni, kvalitni
suroviny i pfesnost a Uplnost laborator-
niho méfeni béhem celého procesu vy-
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a Siroky sortiment sladu

roby. Zasadni problém pred¢asného
starnuti piva mUze pfinést Spatné stoce-
ni, poruseni pravidel hygieny nebo 3pat-
né zvoleny obal. Zakaznik se pfi koupi
rozhoduje podle pusobivosti etiket,
atraktivnosti skla a obecné zvysuje své
naroky na prostredi, kde chce pivo pit.
Viechny tyto Cinnosti navzajem souvi-
seji natolik, Ze z nich Ize vytvofit vystavu
na jedno téma, a tim je kvalita ¢eského
piva. To se podafilo, protoze ¢eské firmy
maji dlouholeté zkusenosti a stavba pi-
vovarll predstavuje obor, ktery nam
fada zemi mUze zavidét. Naprostou vét-
Sinu vystavovatell proto zameérné tvofi-

ly nase domdci znacky a spolecnosti. Ta-
kovyto trend chceme udrzet i do
budoucnosti, i kdyZz v oblasti surovin
pro vyrobu piva a laboratornich pfistro-
ju se bez pfimé konfrontace se svétem
neobejdeme. Na prvnim ro¢niku potésil
zajem navstévnikl ze zahranici, oc¢eka-
valo se vice profesional(i z Cech a Mora-
vy, ale musime si uvédomit, Ze z celko-
vého poctu zhruba 360 pivovard se
primyslovou vyrobou piva zabyva pres
10 % z nich a vétsi ambice tykajici se
prodeje piva mimo svou pivnici s var-
nou ma pfiblizné dalsich osmdesat pi-
vovar(.




Podium plné vycepii

Hlavni prostor predstavoval kongresovy
sal hotelu Olsanka, kde na podiu postavila
spole¢nost Thermotechnika dvacet vyce-
pG s dvojicemi kohoutt, které slouzily
v dopolednich hodinach degustacni sou-
t&Zi Ceské a moravské pivni koruny a od-
poledne po otevieni vystavy k ochutnava-
ni piva. Byl to natolik velky zaZitek, Ze jsem
jako organizator litoval, ze malé expozi-
ce vznikly ve vzdalengjsich saloncich a ne-
umistili jsme je pfimo do ¢lenitého a pro-
storného salu. Takovyto koncept beze-
sporu vyuzijeme pfisté. Porovnavani
¢epovaného piva nejriznéjsich styll z pi-
vovardQ, které maji velké cile v¢etné zahra-
ni¢niho exportu, se stalo jednou z nejvét-
sich atrakci Pivo Bier Ale EXPO 2017.
V bezprostiedni blizkosti vycepl bylo
k dispozici i deset chladni¢ek a pod p6-

diem volné pfistupné velmi praktické boxy
pro servirovani piva na cateringovych ak-
cich od firmy Premium Gastro. PIni se jed-
noduse ledem a atypické lahve v nich puso-
bi opravdu reprezentativnim zpUsobem.
O oficialni sklenice pro ochutnavani piva se
postarala spole¢nost SAHM CZ.

Hlavnim tématem vystavy se vsak nestalo
samotné ¢epovani piva ani jeho vareni,
ale vie, co souviselo s findlni fazi vyroby
piva predtim, nez opusti pivovar. Tedy filt-
race napoje na rliznych zafizenich od kla-
sické kfemelinové az po mikrofiltraci, déle
staceni do sudl a lahvi. Znacky Filtry Bi-
lek, Cheops a Nate privezly do hotelu OI-
$anka nové modely, které mohou vyrazné
ovlivnit zlepseni stability proddvaného
piva z malych pivovard. Na stanku firmy
Arix bylo mozné pfivonét k dosud nere-
gistrovanym aromatickym odrddam ces-
kého chmele, stejné jako se seznamit
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s nabidkou specialnich sladd spole¢nosti
Soufflet i Weyermann.

Trendy v inovaci zastupoval napfiklad vy-
Cepni pult spole¢nosti Micro Matic. Skla-
da se ze zachlazeného prostoru na jeden
sud v uzaviené skfini a vycepniho kohou-
tu. Ma specidlni narazec i vycepni kohout,
do kterého se vkladaji soucastky z tvrze-
ného plastu propojené hadici. Pro hotely
nebo mista, kde se necepuje denné vétsi
mnozstvi piva, ma vyhodu nejenom
v tom, ze sud zlstava od naraZeni aZ po
vyCepovani piva v chladu, ale celd cesta,
kudy tece pivo, se pred dalSim narazenim
vyméni jako celek. Vycep se tak obejde
bez jakékoli sanitace. Zaujalo také zafize-
ni Pacovskych strojiren pro chmeleni piva
za studena a nechybél ani pocitacovy
program pro fizeni minipivovari od na-
kupu surovin az po expedici piva, vyzkou-
$eny v Pivovaru Nad Kolcavkou. |






